
Entrantes fríos
ENSALADILLA RUSA CON ESPUMA DE TÁRTARA Y OLIVADA DE ACEITUNAS NEGRAS

NUESTRA VERSIÓN DE AJORRIERO CON CRUJIENTE DE BACALAO

SEPIA CON MAYONESA CON RALLADURA DE CÍTRICOS

BOQUERONES FRESCOS MARINADOS AL MOMENTO

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO 00 MARIPOSA 1UD ACOMPAÑADO DE PAN TOSTADO CRISTAL Y 
TOMATE RALLADO

STEAK TARTAR
SOBRE CAÑA DE TUÉTANO ASADO

ESGARRAET DE PIMIENTO ROJO ASADO A LA LLAMA CON BACALAO, MOJAMA “EXTRA” Y ACEITUNAS

CEVICHE DE CORVINA Y GAMBA CON BONIATO, CHOCLOS, CEBOLLA MORADA Y TOTOPOS

QUESO VIEJO DE OVEJA “RONKARI” D.O CON ALMENDRAS MARCONAS

CECINA DE ANGUS ACOMPAÑADO DE PAN TOSTADO CRISTAL Y ACEITE “BELLUGA”

JAMÓN DE BELLOTA IBÉRICO 100% ACOMPAÑADO DE PAN TOSTADO CRISTAL

10,90€

14,50€

15,50€

12,50€

  4,20€

18,50€
+6,50€

15,00€

19,00€

12,00€

23,50€

24,90€

 9,50€

11,00€

  

8,00€

14,50€

1/2 Ración  

Entrantes calientes
PATATAS BRAVAS ESTILO TRADICIONAL

SEPIA A LA PLANCHA CON SALSA MERY

CALAMARES A LA ROMANA

CALAMAR DE PLAYA PLANCHA / ANDALUZA

CLOCHINAS DE VALENCIA

CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO / PUTXERO (1UD)

BUÑUELO DE BACALAO SOBRE ALIOLI SUAVE DE TINTA DE CALAMAR (1UD)

NAVAJA A LA PLANCHA (1UD)

PULPO A LA GALLEGA

MOLLEJAS DE VACUNO MAYOR A LA PARRILLA SOBRE PARMENTIER DE COLIFLOR FRITA Y DEMIGLACE

TITAINA DEL CABANYAL CON HUEVO A BAJA TEMPERATURA CRUJIENTE

REVUELTO DE BOLETUS CON JAMÓN DE BELLOTA IBÉRICO 100%

PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA

  9,90€

15,50€

18,50€

18,50€

15,00€

  3,20€

  3,50€

  3,90€

20,50€

17,50€

14,50€

17,00€

15,00€

13,50€

15,00€

11,00€

1/2 Ración  

Ensaladas
ENSALADA VALENCIANA: COGOLLOS DE TUDELA, TOMATE DE TEMPORADA, ATÚN, HUEVO 
COCIDO, ACEITUNAS, ALTRAMUCES Y CEBOLLITA

ENSALADA DE TOMATE RAF PATA NEGRA O VALENCIANO EN TEMPORADA, VENTRESCA DE ATÚN, 
PIPARRAS Y ACEITUNAS DE ARAGÓN

ENSALADA DE CORAZONES ROMANOS CON ADEREZO DE CÉSAR

14,50€

15,90€

17,50€



Carnes
CHULETÓN PREMIUM DE VACA (MADURADO 30 DÍAS)

COSTILLA BLACK ANGUS 24 HORAS DE COCCIÓN

SECRETO IBÉRICO COCINADO A BAJA TEMPERATURA

ENTRECOT DE VACA VIEJA VETEADO SELECCIÓN ESPECIAL DE LOMO BAJO 
(350GR APROX.)

ENTRECOT DE LOMO ALTO (500GR APROX.)

SOLOMILLO DE VACA VIEJA 

59,00€/KG

19,50€

18,50€

24,00€

39,50€

25,50€

A LA PARRILLA, ACOMPAÑADAS DE PATATAS, 
PIMIENTOS DE PADRÓN Y PIQUILLO

Pescados
BACALAO FRESCO CONFITADO CON CREMITA DE HERVIDO VALENCIANO

MERLUZA DE PINCHO A LA ROMANA O PLANCHA

PESCADO FRESCO DE LONJA

VENTRESCA DE ATÚN SALVAJE DE ALMADRABA

18,50€

18,50€

S/M

23,00€

Arroces y Fideuas
MÍN. 2 PERSONAS/ PRECIO POR PERSONA
*RACIÓN INDIVIDUAL DISPONIBLE FIN DE SEMANA

DE FIDEO FINO (SOLAMENTE DISPONIBLE A MEDIO DÍA)

PAELLA VALENCIANA DE POLLO Y CONEJO POR ENCARGO
CARACOLES, ALCACHOFAS (SÓLO EN TEMPORADA)

ARROZ AL HORNO EN CAZUELA INDIVIDUAL

PAELLA DE MARISCO

PAELLA / FIDEUÁ DEL SENYORET

PAELLA / FIDEUÁ DE CARABINEROS

PAELLA / FIDEUÁ NEGRO CON AJITOS TIERNOS

PAELLA / FIDEUÁ DE VERDURAS DE TEMPORADA

PAELLA / FIDEUÁ DE BOGAVANTE

PAELLA / FIDEUÁ CON SECRETO IBÉRICO, BOLETUS, COLIFLOR Y FOIE

FIDEUÁ DE GANDÍA

16,50€
+1,50€

16,00€

21,90€

18,00€

22,50€

17,50€

16,00€

22,00€

18,50€

20,50€

Arroces melosos
ARROZ CON BOGAVANTE

ARROZ CON SECRETO IBÉRICO, BOLETUS Y FOIE

ARROZ DE NÉCORAS

21,90€

18,50€

19,00€

SERVICIO DE PAN Y APERITIVO 1,90€

*14,00€

*15,50€

*16,90€


